
L E G E N DARY D I N N E R
– Grace Kelly –
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Wachsweich gegartes Bio-Landei  
mit Forellenkaviar auf Pastinaken-Nussbuttercreme 

und Dillschaum

�
Lauwarmer bretonischer Hummer  

in Staudensellerie-Olivenvinaigrette, 
Koriander und Amalfi Zitrone

�
Schottisches Lachsmedaillon  

auf Gurken-Chili-Salat, Ingwerschaum und 
Sesam-Mayonnaise 

�
Maishähnchen-Orangen-Pastilla

an Romana Salatherzen, Limonendressing 
und Joghurt-Minz-Dip

�
Gebratene Tiefseegarnelen  

in Estragon-Kerbelöl auf knackigem Blumenkohl 
in Safran-Koriandersud

�
Hochzeitstorte 

Grace Kelly & Prince Rainier III

Grace Kelly & Prince Rainier lll 
19. April 1956

Pommery Champagne

�
2019 Sauvignon Blanc Fumé, Oliver Zeter, Pfalz

�
2014 Riesling XXL, Thomas Zöller, Pfalz

�
2009 Impérial, Schloss Halbthurn, Burgenland

�
Königliche Drinks

23. April 2022 
Clubhaus Bachmair Weissach

Meine Interpretation des Grace Kelly Buffets als Degustations-Menü
– Ihr Frank Seifert, Küchenchef –
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Das Legendary Dinner wird präsentiert von Pommery, Sisley Paris, Begg & Co und SALON.




